
    

                                                                                                        

 

Themenküche 

 

„Spitzentreffen“ 

 
  

 

                                                              Menü                                                         Euro 

 
                                      Vorspeise „Frühlingserwachen“                               9,90 

Dünne marinierte Tomatenscheiben, 

gebratener Spargel, Parmesan 

 
                                                „Catch of the day“                                            19,40 

Bandnudeln, Spargel-Ragout, 

gebratenes Fischfilet, Basilikum-Pesto 
 
 

                                            Dessertteller “Frühlingsgefühl“                           7,60  

Vanille-Panna cotta mit Erdbeer-Mark, 

  Rhabarber-Sorbet, Holunderblüten-Parfait                                
                                

Menüpreis 34,00 
 

Unsere Empfehlung: 

 
 

    Fresco-Spritz                                    Martini Vibrante  - Alkoholfrei  
         Zitrone, Bergamotte,                                        Martini Vibrante, Grapefruit, Soda 
        Orange, Secco, Soda                                                        fruchtig, herb  

                 0,2 l     5,60                                                                                 0,2 l      5,00 

  
 

 



    

                                                                                                        

 

Themenküche 
 

"Spitzentreffen" 

  
  

 

Spargel-Basilikum-Suppe                                                                     

 

5,20 

                       

Portion fränkischer Spargel 

mit Sauce Hollandaise und Risolée-Kartoffeln 
14,80 

  

dazu empfehlen wir:  

Schnitzel „Wiener Art“ 7,80 

ein Paar fränkische Bratwürste 7,80 

rohen und gekochten Schinken 6,90 

 

 
 

Basilikum-Risotto (vegetarisch) 

Gebratener Spargel, Salat  

 

15,80 

 

  

„Spargelschmaus“                                             

Portion fränkischer Spargel 

mit einer fränkischen Bratwurst, kleinem Schnitzel „Wiener Art“, 

gekochtem Schinken, Sauce Hollandaise und Risolée-Kartoffeln 

24,40 

 

 
 

Cordon bleu 

vom Schwein, gebratener Spargel, Risolée-Kartoffeln, 

Kräuterschmand 

17,80 

 

 
 

  
 

 

 

 



    

                                                                                                        

Dessert  
Der Apfel Euro 

Dreierlei vom Apfel (vegan) 

Apfel-Schoko-Brownie, Gewürz-Apfel-Sorbet, Safran-Apfel-Confit 
5,80 

  

Weltfränkisch-Süß 
Dessertvariation "Alte Vogtei" 

 

Für eine Person 9,80 

Für zwei Personen auf einer Etagere serviert 18,90 
  

Eine kleine, Süße Verführung: 
  

 

Pralinen-Mousse im Glas 3,50 

Crème brûlée 3,50 

Pralinen-Mousse oder Creme brûlée mit Espresso 5,80 

Schokoschmelziger Brownie mit Zitronen-Schmand-Eis, Sahne  4,80 

Dänischer Glücksbringer -Große Kugel Vanille-Eis, Schokoladensoße, Sahne 
 

4,80 

Zwei Engel – Große Kugel Vanille-Eis mit heißen Himbeeren, Sahne 4,80 

Affogato - Espresso mit Vanilleeis 4,30 

  
 

Dessertteller „Frühlingserwachen“ 
Vanille-Panna cotta mit Erdbeer-Mark, Rhabarber-Sorbet, 

Holunderblüten-Parfait 

7,60 

  

3 Kugeln Eis/Sorbet aus unserer Auswahl  5,10 
1 große Kugel Eis/Sorbet aus unserer Auswahl 3,40 
 

Eis & Sorbet aus Frankreich und Italien 

Erdbeer-Sorbet, Walnuss-Eis, Vanille Eis,  

Schokoladen-Eis (mit dunkler Valrhona-Schokolade), Rhabarber Sorbet 
 

Eis & Sorbet aus der Vogtei 
Weißes-Kaffee-Eis, Gewürz-Apfel-Sorbet,  

Zitronen-Schmand-Eis,  

 

 

 
 


